Premezcla para la elaboración de CAPUMUFF 011   ( Cappuccino)
MODO DE USO

- Colocar el huevo y el agua en la batidora, batiendo a velocidad máxima hasta lograr un cremado adecuado. Luego agregar lentamente el aceite y batir a velocidad máxima
Agregar la premezcla a velocidad lenta, batiendo 2-3 minutos aproximadamente.
Hornear a 200 ªC.aproximadamente durante 20 minutos con vapor y tiraje cerrado.
RECOMENDACIONES UTILES

- No exceder los tiempos recomendados de batido.

- Respetar la temperatura indicada de horneado para lograr un buen desarrollo del producto.

- Recuerde mantener el horno con el tiraje cerrado.

- Tener en cuenta al llenado del molde que la merma del producto horneado es

Del 8% aprox.

- Ante cualquier duda consulte con nuestro departamento técnico.

PRESENTACION

Bolsas de papel gofrado con polietileno interior de 5 y 25 Kg.-

RECETA BASICA

	PREMEZCLA
	5 Kg
	10 Kg

	Agua

	1,500 lts
	3,500 Lts.

	Huevo

Fresco
	1,000 kg
	2.000 kg

	Aceite

Neutro
	1.500 kg
	2.500 kg



VIDA UTIL: 12 meses en su envase original cerrado en ambiente fresco

Y seco.

PRODUCTOS RELACIONADOS

• BAÑOS Y COBERTURAS DE CHOCOLATE
