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Formuscon ] MODO DE USO

5Kes. 25 Kes.
PREMEZCLA: SKes.  25Kes.

HUEVO 2,250 Kes. 11,250 Kes.

ACEITE NEUTRO 2250175, 11,2501TS.

Colocar el aceite y los huevos en la batidora / Agregar el polvo
batiendo a velocidad lenta al principio, pasando a velocidad
méxima durante 2 o 3 minutos aproximadamente. / Hornear a

170° aprox. durante 20/25 minutos aprox., con tiraje cerrado.

RECOMENDACIONES UTILES

HARINA 0000, AZUCAR, ALMIDON DE TRIGO,
EMULCIONANTES E472, E322, AGENTES PARA
HORNEAR, ESPESANTES E415, E412, CONSERVANTE
INS 282

R.N.E.: EXPTE. 8983-A-2002
R.P.PA.: EXPTE. 8982-A-2002

No exceder los tiempos recomendados de batido. / Respetar la temperatura
indicada de horneado para lograr un buen desarrollo del producto.
Recuerde mantener el horno con el tiraje cerrado. / Tener en cuenta al
llenado del molde que la merma del producto horneado es del 8% aprox.

Ante cualquier duda consulte con nuestro departamento técnico.




Modo de Uso:
Colocar el aceite y los huevos en la batidora. Agregar el polvo batiendo a velocidad lenta al principio, pasando a velocidad máxima durante 2 o 3 minutos aproximadamente. Hornear a 170º aproximadamente durante 20/25 minutos, con tiraje cerrado.
Recomendaciones Útiles:

No exceder los tiempos recomendados de batido. Respetar la temperatura indicada de horneado para lograr un buen desarrollo del producto. Recuerde mantener el horno con el tiraje cerrado. Tener en cuenta al llenado del molde que la merma del producto horneado es del 8% aproximadamente. Ante cualquier duda consulte con nuestro departamento técnico.
